
06/11Lundi 07/11Mardi 09/11Jeudi 10/11Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 45 (2023)

Primaire

RADIS AU BEURRE

ESCALOPE PORC GRILLEE

PDT SAUTEES PERSILLEES

FLAN CHOCOLAT ALSA

SALADE A L'EMMENTAL BIO

COEUR DE FILET DE MERLU
BLC

GRATIN DE PDT AUX
EPINARDS

CREPE AU SUCRE

POTAGE TOMATE
VERMICELLES

FILET DE POULET A LA CREME

LENTILLES PREPAREES

BRIE BIO

FRUIT DE SAISON

TABOULE BIO

ROTI DE BOEUF VBF

COURGETTES BIO CRÈME
D'AIL

SAINT NECTAIRE AOP

FRUIT DE SAISON

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



13/11Lundi 14/11Mardi 16/11Jeudi 17/11Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 46 (2023)

Primaire

CAROTTES RAPEES BIO AU
COMTE AOP

AIGUILLETTES DE BLÉ
PANÉES EPINARD FETA SAUC

PUREE 3 LEGUMES PDT

FRUIT DE SAISON BIO

SALADE D'ENDIVES SCE
VGTTE

BRANDADE MORUE

CHANTENEIGE BIO

CARRE BAVAROIS AU CACAO

RILLETTES DE POULET ROTI

CUISSE DE PINTADE SCE
LYONNAISE

POELEE CHAMPETRE

FROMAGE BLANC BIO AUX
PRALINES DE LYON

RIZ MAIS BIO AU SURIMI

ROTI DE VEAU EN COCOTTE

CAROTTES VICHY
AGRICONFIANCE

KIRI

POMME GOLDEN

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



20/11Lundi 21/11Mardi 23/11Jeudi 24/11Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 47 (2023)

Primaire

POTAGE LEGUME S

BROCHETTE DE POISSON
MEUNIERE

HARICOT BEURRE AU BEURRE

RIZ LAIT CARAMEL 100

CELERI RAVE SAUCE
MAYONNAISE

AILE DE RAIE AU CURRY

RIZ CREOLE BIO

CREME DESSERT A LA
VANILLE BIO

BATAVIA BIO AUX CROUTONS

SAUTE DE BOEUF
BOURGUIGNON

SPAGHETTIS AU BEURRE

CANTAL

FRUIT DE SAISON BIO

SALADE COLESLAW

CURRY DE LEGUMES À
L'INDIENNE

EMMENTAL BIO

FRUIT DE SAISON BIO

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



27/11Lundi 28/11Mardi 30/11Jeudi 01/12Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 48 (2023)

Primaire

BETTERAVES BIO

LASAGNES AUX EPINARDS ET
RICOTA

RELIQUAT GARNITURE
FECULENT

EDAM

FRUIT DE SAISON BIO

QUICHE LORRAINE BANDE
1KG

DOS DE COLIN SAUCE
CRUSTACE

PUREE POTIRON ET PUREE
FLOCON

COMPOTE DE POMME BIO

POTAGE POTIRON

SAUTE POULET BASQUAISE

COQUILLETTE BIO BEURRE

COMTE AOP

FRUIT DE SAISON

SALADE DE CHOUX ROUGE ET
BLC

BOEUF EMINCE AU PAPRIKA

CEREALES GOURMANDES BIO

YAOURT SUCRE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



04/12Lundi 05/12Mardi 07/12Jeudi 08/12Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 49 (2023)

Primaire

CREPE FROMAGE

ROTI PORC ECHINE AU THYM
F .

HARICOTS VERTS PERSILLES

BABYBEL 45% 22

FRUIT DE SAISON BIO

MACEDOINE SAUCE
MAYONNAISE

CROUSTYLE MEUNIERE FILET
HOKI

PENNE BIO BEURRE

FROM BLC SCE AUX FRUITS
ROUGES

POTAGE DE LEG. AU
VERMICELLE

HAUT DE CUISSE POULET
GRILLE BIO

POELEE RUSTIQUE

FLAN PATISSIER AUX POMMES

CAROTTE RAPEE
VINAIGRETTE

STEAK HACHE A L'ECHALOTE

POMMES DE TERRE
DUCHESSE

YAOURT VANILLE BIO

FRUIT DE SAISON

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



11/12Lundi 12/12Mardi 14/12Jeudi 15/12Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 50 (2023)

Primaire

SALADE D'ENDIVES AUX
CROUTONS

CALAMAR A LA ROMAINE

MACARONI AU BEURRE BIO

YAOURT BIO A LA VANILLE

ROSETTE

 MERLU ET SA SCE
CRUSTACES

PUREE POTIRON ET PUREE
FLOCON

BRIE BIO

BEIGNET CHOCOLAT 75GX60

MACEDOINE MAYONNAISE BIO

TARTIFLETTE MAISON

BATAVIA

COMPOTE DE POMMES
BANANES

POTAGE TOMATE
VERMICELLES

AIGUILLETTES DE BLÉ
PANÉES TOMATE CHEVRE SA

POELEE CHAMPETRE

YAOURT AUX FRUITS MIXES
BIO

FRUIT DE SAISON BIO

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2



18/12Lundi 19/12Mardi 21/12Jeudi 22/12Vendredi

DÉJEUNER
PÉRIODE : HEBDOMADAIRE, SEMAINE 51 (2023)

Primaire

SALADE VERTE BIO

ROTI DE DINDE AU JUS

RIZ CREOLE BIO

CREME DESSERT CARAMEL

POTAGE DE LEG. AU
VERMICELLE

DOS DE COLIN A L'OSEILLE

PDT RISSOLEE

CARRE FRAIS 17.5%  25 BIO

FRUIT DE SAISON

MOUSSE FOIE SUR TOAST ET
SALADE

ROTI DE BOEUF SCE
CHAMPIGNONS

DUO DE PDT DUCHESSE ET H.
VERTS

SAPIN AUX 2 CHOCOLATS

BETTERAVES VINAIGRETTE

NUGGETS DE POULET

MACARONI AU BEURRE BIO

YAOURT BIO NATURE

POIRES BIO AU SIROP LÉGER

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *

Pictogramme commercial
Recette bio

Label Rouge

Fait maison

Sans gluten

Recette régionale

Nouvelle recette

VegetarienOrigineFrance

Viande bovine française Produit MSC Volaille française

Bleu blanc  coeur HVE Agriconfiance

environnementale de
niveau 2


